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LA BOÎTE CLASSIQUE
20,50 $

Sandwich au choix, salade du moment,
dessert du moment, ustensiles et serviette

LA BOÎTE VÉGANE
24,99 $

Sandwich végane, salade du moment
végane, dessert du moment végane,
ustensiles et serviette

NOS BOÎTES DES FÊTES
Quel que soit votre appétit, offrez-vous l’une de nos délicieuses

boîtes à lunch, conçues par un traiteur d'exception.

ACHAT MINIMUM DE 4 REPAS

LA BOÎTE SANS GLUTEN
26,99 $

Sandwich sur pain sans gluten, salade
du moment sans gluten, dessert du
moment sans gluten, ustensiles et
serviette

USTENSILES ET SERVIETTES  INCLUS

Menu corporatif des Fêtes | Boîte à lunch



LE LUTIN RÔTI
Sandwich au poulet rôti, avec confit
d’oignons rouges aux canneberges,
piments rouges rôtis, mayonnaise 
à l’ail rôti et roquette

LE DINDON DU TEMPS DES FÊTES
Sandwich à la dinde fumée, avec
mayonnaise à la sauce brune, confit
d’oignons aux canneberges, perles 
de moutarde à l’érable et roquette

SANDWICHS AU CHOIX

POULET

DINDE

LE SMOKY RUDOLF
Sandwich au smoked meat, avec
poivrons rouges rôtis, oignons rouges
marinés et roquette, garni de
mayonnaise à la sauce brune

LE FA-LA-LA-LA-FEL
Wrap au falafel aux épices des Fêtes,
oignons marinés et mayonnaise à l’ail

BOEUF

VÉGANE

DISPONIBLE POUR LA BOÎTE CLASSIQUE
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LA MARÉE HAUTE

Pavé de poisson mariné aux olives 
et cuit au four, servi avec une sauce
espagnole et croutons

LE DINDON SAUVAGE
29,99 $

Dinde cuite au four avec la sauce
Bouchée Double, accompagnée 
d’une vinaigrette érable, canneberges
et graines de citrouilles

LES BOULES VÉGANES

CONTIENT

DES NOIX
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Une protéine au choix servie avec un féculent savoureux, 
accompagnés de salade du moment, lit de mesclun 

et sa vinaigrette maison, fromage, craquelin et dessert

ACHAT MINIMUM DE 4 REPAS

USTENSILES ET SERVIETTES INCLUS

LA BOÎTE EXÉCUTIVE

Falafel aux épices des Fêtes, 
servi avec vinaigrette tahini, 
citron, oignons frits et échalottes

29,99 $

29,99 $

(OPTION SANS GLUTEN +4 $)

Menu corporatif des Fêtes | Boîte à lunch

 



BOL SALADE
Protéine au choix
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CHOIX DE PROTÉINE

Pavé de saumonLanières de poulet rôti Falafel (végane) 

LA  RÉCOLTE
Bol salade de quinoa, roquette, légumes 
rôtis (carottes, navets, panais, courges),
canneberges séchées, graines de citrouille 
et vinaigrette ataca à l’érable

ACHAT MINIMUM DE 4 REPAS

USTENSILES ET SERVIETTES INCLUS

23 $ 23 $ 26 $

Menu corporatif des Fêtes | Boîte à lunch



BUFFET
FROID



DISPONIBLE EN PAQUETS DE 12 SEULEMENT

CHOISISSEZ 
VOTRE FORMULE

Menu corporatif des Fêtes | Buffet froid 09

LA COLLATION
16 $ / personne

Plateau de demi-sandwichs
Assortiment de demi-sandwichs gourmets sur croissant 
au poulet, jambon et végétarien

Assortiment de mini beignets du moment

Salade La quinoa des Fêtes (SANS GLUTEN)
Mélange de quinoa, haricots mungo, bettraves, chou frisé,
tomates cerises, maïs, zeste d’orange et vinaigrette za’atar 

Salade La guirlande (VÉGANE)
Pâtes Gemelli, pesto du jardin, mayo végane, mélange 4 poivres,
asperges, pois verts, aneth, basilic et canneberges séchées

Plateau de fromages et charcuteries
2 fromages et 2 charcuteries 
avec craquelins et fruits frais

LE GOURMAND
26 $ / personne

Plateau de sandwichs complets au choix

Assortiment de mini beignets du moment

Plateau de pizzas froides aux tomates 

Plateau de fromages et charcuteries

3 choix de sandwich gourmet 
(équivalent à un sandwich par personne)

2 fromages et 2 charcuteries 
avec craquelins et fruits frais

Salade La quinoa des Fêtes (SANS GLUTEN)
Mélange de quinoa, haricots mung, bettraves, chou frisé,
tomates cerises, maïs, zeste d’orange et vinaigrette za’atar

Salade La guirlande (VÉGANE)
Pâtes Gemelli, pesto du jardin, mayo végane, mélange 4 poivres,
asperges, pois verts, aneth, basilic et canneberges séchées

*Assiettes et ustensiles non inclus*

*Assiettes et ustensiles non inclus*

ASSIETTES ET USTENSILES NON INCLUS



LE LUTIN RÔTI
Sandwich au poulet rôti, avec confit
d’oignons rouges aux canneberges,
piments rouges rôtis, mayonnaise 
à l’ail rôti et roquette

LE DINDON DU TEMPS DES FÊTES
Sandwich à la dinde fumée, avec
mayonnaise à la sauce brune, confit
d’oignons aux canneberges, perles 
de moutarde à l’érable et roquette

POULET

DINDE

LE SMOKY RUDOLF
Sandwich au smoked meat, avec
poivrons rouges rôtis, oignons rouges
marinés et roquette, garni de
mayonnaise à la sauce brune

LE FA-LA-LA-LA-FEL
Wrap au falafel aux épices des Fêtes,
oignons marinés et mayonnaise à l’ail

BOEUF

VÉGANE

3 SANDWICHS AU CHOIX

DISPONIBLE POUR LE BUFFET GOURMAND
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PETITS
DÉJEUNERS



LE P’TIT DÉJ

LA TOTALE

11 $ / personne

20 $ / personne

Croissant au beurre, chocolatine,
muffin de saison et fruits frais

Sandwich déjeuner (oeuf, bacon,
fromage), chocolatine, muffin de saison
et fruits frais

DISPONIBLE EN FORMULE BUFFET OU BOÎTE INDIVIDUELLE

OFFREZ-VOUS DE DÉLICIEUX
DÉJEUNERS FESTIFS
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13 $ / boîte

22 $ / boîte

CAFÉ ET THÉ

35 tasses de thé/tisane35 tasses de café

JUS

Jus d’orange
500 ml bouteille individuelle

Jus de pomme
500 ml bouteille individuelle

Jus d’orange
1 l (4 verres/bouteille)

Inclus : tasses compostables, lait et crème, sucre, édulcorant,
bâtonnets et serviettes de table 

Menu corporatif des Fêtes | Petit déjeuner

75 $ 37,50 $

2,75 $ 2,75 $ 12 $



Plateau de muffins de saison 
3,25 $ / personne

Plateau de fruits
5 $ / personne

Plateau de saumon fumé
Saumon fumé, câpres, citron 
et craquelins

Boules d’énergie
Gâteau aux carottes

8 $ / personne

1,75 $ / personne

Plateau de viennoiseries
Croissant, chocolatine,
viennoiserie du moment
3,75 $ / personne

Plateau de biscuits
3 variétés de biscuits 
1,75 $ / personne

Bouchées
Oeuf, épinards, fromage de chèvre
et tomates séchées
3,50 $ / personne

À LA CARTE

Plateau de demi viennoiseries
Demi croissant, et mini chocolatine
1,95 $ / personne

13Menu corporatif des Fêtes | Petit déjeuner

DISPONIBLE EN PAQUETS DE 12 SEULEMENT



À LA CARTE



SA
LÉ

Plateau de fromages 
et charcuteries 
2 fromages et 2 charcuteries 
avec craquelins et fruits frais

Plateau de crudités
et trempette

Plateau de sandwichs gourmets 
9 $ / personne 

Plateau de pizzas froides 
aux tomates 
2,75 $ / personne

8,50 $ / personne

5 $/personne

Plateau de fromages et
charcuteries haut de gamme
4 fromages fins québécois et 3 charcuteries
d’ici avec craquelins et fruits frais
14 $ / personne

Plateau de mignardises
du moment
3,50 $ / personne

Plateau de muffins de saison 
3,25 $ / personne

Plateau de viennoiseries
Croissant, chocolatine, viennoiserie 
du moment
3,75 $ / personne

1,95 $ / personne

Plateau de biscuits
3 variétés de biscuits 
1,75 $ / personne

Plateau de beignets mixtes
3,25 $ / personne

Plateau de demi viennoiseries
Demi croissant et mini chocolatine

SU
CR

É

NOS PLATEAUX 
À LA CARTE
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DISPONIBLE EN PAQUETS DE 12 SEULEMENT

Menu corporatif des Fêtes | Petit déjeuner



BOUCHÉES



Végane
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Sans gluten Bouchée chaude

VÉGÉ

DISPONIBLE EN PAQUETS DE 12 SEULEMENT

Gnocchis au Ube avec crème
de citron, pickles de courge
et pousses de tournesol
3,50 $/ch.

CV

Macarons rouges, crème de
fromage de chèvre aux fines
herbes et aux aiguilles de sapin
3,25 $/ch.

SG

V CSG

Radis noir, faux thon fumé,
sauce citron et herbes
fraîches 
3 $/ch.

SGV

Tofu laqué à l’orange,
canneberges marinées 
et concassé de graines 
de citrouille
3,50 $/ch.

SGV

Menu corporatif des Fêtes | Bouchées



DE LA TERRE

VéganeSans gluten Bouchée chaude
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Canapé de tartare de boeuf
fumé, dijonnaise au citron,
câpres, bleuet et copeaux 
de parmesan
3,95 $/ch.

4,25 $/ch.

Carpaccio de boeuf, fromage
Alfred le fermier, fenouil,
pomme, roquette, balsamique
et huile d’olive

SG

V CSG

Tacos des Fêtes 
au jambon et ananas

3 $/ch.

C

Dumplings de canard
effiloché aux cinq
épices, gelée d’orange
et ciboulette
3,50 $/ch.

SG

Mini cheeseburgers 
et confit d’oignons
3,25 $/ch.

C

Menu corporatif des Fêtes | Bouchées
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VéganeSans gluten Bouchée chaude

Gravlax de pétoncle, chips 
de riz sauce à la violette, 
bleuet et algue
3,75 $/ch. 

Baluchon de crevettes
asiatiques avec sauce
aigre-douce Greco
International Cuisine
3,25 $/ch.

Tartare de saumon à la menthe
poivrée, gingembre, poire 
et poivre rose
3,95 $/ch.

Tiradito de thon, sauce 
à la huancaína au citron vert 
et soja, huile de sésame et
concombre mariné
4,95 $/ch.

V CSG

C

SG

DE LA MER

Menu corporatif des Fêtes | Bouchées



V SG

DESSERTS

Mini beignet du moment 

Dessert sans gluten et végane

Mignardise du moment 

3,25 $/ch.

3,50 $/ch.

4 $/ch.
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BUFFET
CHAUD



Entrée
Plat Principal (2 choix)
Accompagnement
Dessert

36 $ / personne

BUFFET CHAUD

MINIMUM DE 12 PORTIONS 
AJOUT DISPONIBLE EN PORTIONS DE 6
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Salade La guirlande
Salade de pâtes Gemelli, pesto du jardin, mayo végane, mélange 4 poivres,
asperges, pois verts, basilic, le tout garni de canneberges séchées

ENTRÉE

ACCOMPAGNEMENT

Légumes glacés d’automne
Mélange de pommes de terre rôties et de légumes glacés d’automne
(carottes, courges, pommes de terre, panais, navets)

DESSERT

Bûche de Noël du moment

Menu corporatif des Fêtes | Buffet chaud

ASSIETTES ET USTENSILES NON INCLUS



VI
A
N
DE

VÉ
G
A
N
E

**OPTION SUPPLÉMENTAIRE**
Mini-tourtière de boeuf aux épices d’Antan,

pommes de terre et ketchup aux fruits

6,50$/ch.

(Environ 5 boulettes par personne)

Morue à la Veracruzana

Petits choux farcis à la viande fumée végane

Sauce espagnole au safran, olives vertes, câpres et tomates

Nappés d’une sauce aux carottes et à la moutarde légèrement sucrée
(2 choux par personne)

PO
IS
SO

N

PLATS PRINCIPAUX (2 CHOIX) 
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Cuisse de poulet à la Toscane

Ragoût de boulettes et pattes de cochon

Dinde entière parée

Sauce crémeuse aux tomates séchées, épinards et ail
(1 cuisse par personne)

Servie avec sauce brune et gelée de canneberges à l’orange et au romarin.
(Gelée et sauce brune présentées dans des bols à part)

Menu corporatif des Fêtes | Buffet chaud

ASSIETTES ET USTENSILES NON INCLUS





BREUVAGES
& BAR



BREUVAGES
EA

U 
A
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N
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35 tasses de café

Cocktails & mocktails

Vin blanc

Vin mousseux

Vin rouge

Bière

Thermos de 35 tasses
75 $

50 $

36 $

42 $

36 $

9 $

35 $

2,75 $ / personne

Menu corporatif des Fêtes | Breuvages & bar 26

Coca-Cola (régulier et diète)

Jarre distributrice d’eau 12L

Jus de pomme en bouteille

Bouteille d’eau

Ginger Ale

Eau pétillante

Thé glacé

Bubbly

7-Up

Citron-Gingembre
Concombre-Menthe
Fraise-Lime
Citronnelle-Hibiscus

Jus d'orange en bouteille

Inclus : tasses compostables, lait et crème,
sucre, édulcorant, bâtonnets et serviettes

Vous avez envie d’offrir un cocktail ou mocktail de bienvenue à vos convives ?
N’hésitez pas à nous demander notre mix de saison !

Inclus : verres compostables
et 1 choix de saveur

Inclus : tasses compostables, lait et crème,
sucre, édulcorant, bâtonnets et serviettes

Vin mousseux sans alcool
12 $



Offrez une option simple et efficace à vos
convives avec une sélection de boissons
qu’ils pourront choisir sur place

Bières avec et sans alcool
Vin blanc
Vin rouge
White Claw
Mocktails atypiques

ou

ou

BAR SANS TRACAS 

BAR CLASSIQUE

8,75 $ / consommation

9 $ / consommation

Bar open à 52$ / personne 
pour un bloc de 4 heures

Bar open à 52 $ / personne 
pour un bloc de 4 heures

BAR
Choix de formule : service par coupon, service Bar Open ou service payant.

** En sus : glace, location de verrerie et personnel **
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Contient tout le nécessaire pour faire 
des cocktails de base

Bières avec et sans alcool
Vin blanc
Vin rouge
White Claw
Mocktails atypiques
Choix de 4 spiritueux de base

10,50 $ / consommation

Envie de cocktails plus flyés ?
Ajoutez l’un de nos cocktails signatures à votre bar !

Menu corporatif des Fêtes | Breuvages & bar



STATIONS



GROUPES DE 60 PERSONNES ET PLUS

STATION VÉGANE 
TOFU GÉNÉRAL ANTOINE

STATION SMOKED MEAT
13 $/personne

Sandwich à la viande fumée à la Montréalaise
- Pain de seigle
- Moutarde baseball
- Cornichon à l'aneth

STATION MAC N CHEESE
9 $/personne

- Macaroni au fromage maison
- Bacon émietté
- Oignon vert

STATION TRADITIONELLE DES FÊTES 
16 $/personne

- Dinde entière
- Sauce brune 
- Sauce aux canneberges
- Pois verts 
- Purée de pommes de terre 

**Dinde découpée devant le client**

STATION S’MORES
8,50 $/personne

- Biscuits
- Chocolat
- Guimauve

**Présentée avec broches et flammes pour faire
griller vos s’mores style camping

9 $/personne

- Cubes de tofu panés de maïs maison frits
- Sauce Tao revisitée
- Poivrons 
- Oignons
- Riz parfumé au jasmin

Vous aimeriez offrir un menu diversifié à vos invités ? 
Nos menus stations sont complets et répondent aux goûts de 

tous et chacun pour faire de votre événement une réussite !

Menu corporatif des Fêtes | Stations

STATIONS
** En sus : location et personnel **
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