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BOITE A LUNCH PETITS

JEUNE

BUFFET STATIONS _ 4




A LUNCH



Quel que soit votre appétit, offrez-vous I'une de nos délicieuses
boites a lunch, congues par un traiteur d'exception.













FROID




Plateau de demi-sandwichs

Salade La quinoa des Fétes (SANS GLUTEN)

Salade La guirlande (VEGANE)

Plateau de fromages et charcuteries

Assortiment de mini beignets du moment

Plateau de sandwichs complets au choix

Salade La quinoa des Fétes (SANS GLUTEN)

Salade La guirlande (VEGANE)

Plateau de fromages et charcuteries

Plateau de pizzas froides aux tomates

Assortiment de mini beignets du moment






PETITS
DEJEUNERS o



T' DISPONIBLE EN FORMULE BUFFET OU BOITE INDIVIDUELLE

OFFREZ-VOUS DE DELICIEUX
DEJEUNERS FESTIFS

LE P'TIT DEJ

11'$ [ personne 13 $ / boite

Croissant au beurre, chocolatine,
muffin de saison et fruits frais

LA TOTALE

20 $ [ personne M 22 $ [ boite

Sandwich déjeuner (oeuf, bacon,
fromqge), chocolatine, muffin de saison
et fruits frais

CAFE ET THE

Inclus : tasses compostables, lait et creme, sucre, édulcorant,
bétonnets et serviettes de table

35 tasses de café ‘ 35 tasses de thé/tisane

JUS

Jus d’orange
11 (4 verres/bouteille)

Jus d’orange
500 ml bouteille individuelle

Jus de pomme
500 ml bouteille individuelle
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Plateau de viennoiseries
Croissant, chocolatine,
viennoiserie du moment

Plateau de demi viennoiseries
Demi croissant, et mini chocolatine

Plateau de biscuits
3 variétés de biscuits

Bouchées
Oeuf, épinards, fromage de chévre
et tomates séchées

Plateau de fruits

Plateau de muffins de saison

Plateau de saumon fumé
Saumon fumé, cdpres, citron
et craquelins

Boules d’'énergie
Gateau aux carottes




A LA CARTE ¢



Plateau de fromages

et charcuteries
2 fromages et 2 charcuteries
avec craquelins et fruits frais

Plateau de pizzas froides
aux tomates

Plateau de sandwichs gourmets

Plateau de mignardises
du moment

Plateau de biscuits
3 variétés de biscuits

Plateau de beignets mixtes

Plateau de fromages et
charcuteries haut de gamme

4 fromages fins québécois et 3 charcuteries
d’ici avec craquelins et fruits frais

Plateau de crudités
et trempette

Plateau de viennoiseries
Croissant, chocolatine, viennoiserie
du moment

Plateau de demi viennoiseries
Demi croissant et mini chocolatine

Plateau de muffins de saison
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BOUCHEES o



e Bouchée chaude

Végane

@ Sans gluten



e Bouchée chaude



@ Sans gluten Végane e Bouchée chaude



+*++ ++++ ++++*+++ *+++ +*+++*++ ++++ ++++*+++ *+++ +*++

Mini beignet du moment
Mignardise du moment

@ Dessert sans gluten et végane
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Salade La guirlande

Légumes glacés d’automne

Blche de Noél du moment



Cuisse de poulet a la Toscane

Dinde entiére parée

Ragolt de boulettes et pattes de cochon

Morue d la Veracruzana

Petits choux farcis a la viande fumée végane










BREUVAGES

N
< Coca-Cola (régulier et diéte) Jus d'orange en bouteille
8 7-Up Eau pétillante
3 Ginger Ale Bubbly
tg Thé glacé Bouteille d’eau
- Jus de pomme en bouteille 275% [ personne
J
4 N - N
35 tasses de café <Zt Thermos de 35 tasses
w 75 $ 7l 35%
-
g Inclus : tasses compostables, lait et creme, o Inclus : tasses compostables, lait et créeme,
sucre, édulcorant, batonnets et serviettes ‘L sucre, édulcorant, batonnets et serviettes
I
-
% J
N\ N\
Vin blanc
36%
m Jarre distributrice d’eau 12L Vin rouge
L
8l 50$ 36 $
—_— Ll
- Inclus : verres compostables = g
< et I choix de saveur -l Vin mousseux
= i 42%
itron-Gi = .
< Citron-Gingembre =1 Vin mousseux sans alcool
< Concombre-Menthe o 12
S Fraise-Lime m
5 Citronnelle-Hibiscus Biere
9%
% J
N
—
l‘_f Cocktails & mocktails
X Vous avez envie d’offrir un cocktail ou mocktail de bienvenue a vos convives ?
8 N’hésitez pas a nous demander notre mix de saison !
(&)
J
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ou

Biéres avec et sans alcool
Vin blanc

Vin rouge

White Claw

Mocktails atypiques

ou

Biéres avec et sans alcool
Vin blanc

Vin rouge

White Claw

Mocktails atypiques

Choix de 4 spiritueux de base

Envie de cocktails plus flyés ?






H

GROUPES DE 60 PERSONNES ET PLUS

STATIONS

** En sus : location et personnel **

Vous aimeriez offrir un menu diversifié a vos invités ?

Nos menus stations sont complets et répondent aux golts de
tous et chacun pour faire de votre événement une réussite !

(

16 $/personne

- Dinde entiére

- Sauce brune

- Sauce aux canneberges
- Pois verts

- Purée de pommes de terre

STATION TRADITIONELLE DES FETES

**Dinde découpée devant le client**

\_ J
4 N\
STATION SMOKED MEAT STATION MAC N CHEESE
Scmc;lwich d‘la viande fumée a la Montréalaise - Macaroni au fromage maison
- Pain de seigle - Bacon émietté
= Moutgrde b\o§ebcll - Oignon vert
- Cornichon a lI'aneth
\_ /.
4 ” N ( ,
STATION VEGANE STATION S'MORES
TOFU GENERAL ANTOINE 8,50 $/personne
9 $/personne _ Biscuits
- Cubes de tofu panés de mais maison frits - Chocolat
- Sauce Tao revisitée - Guimauve
- Poivrons
- Oignons **Présentée avec broches et flammes pour faire
- Riz parfumé au jasmin griller vos s‘'mores style camping
\ AN
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